
T A P S
SOUTH COAST PALE ALE 4.4%������������������������������������������������������
SOUTH COAST MID STRENGTH PALE ALE 3.5%����������������������������������������
SOUTH COAST CRISP LAGER 4.0%��������������������������������������������������
HAZY XPA 5.0% �����������������������������������������������������������������
ACAI & PASSIONFRUIT SOUR 3.5% ���������������������������������������������
PORT SUMMER BREEZE SOUR 5.9%������������������������������������������������
KIWI KRUSH HAZY PALE ALE  4.9% ���������������������������������������������
CALIFORNIA PALE ALE 5.8% ���������������������������������������������������
CALI CONNECTION 2.0 6.0% ...................................................
BRIGHT IPA 6.0%����������������������������������������������������������������
HAZY IPA 6.0% ����������������������������������������������������������
IIPA 8.8% ����������������������������������������������������������������������
PL X MOUNTAIN CULTURE ‘MOUNTAIN LIFE’ IIPA 8.8%������������������������������
NITRO DRAUGHT STOUT 4.2% ������������������������������������������������������

GINGER BEER 4.0%���������������������������������������������������������������
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POT / SCH / PNT

NV BABINO PROSECCO. GLERA. ITALY ������������������������������������������������� 14
NV BIZZARRO SPRITZ. RIVERLAND. SA ������������������������������������������������ 16

2024 TUMBLONG HILLS ‘TABLE OF PLENTY’ FIANO. GUNDAGAI. NSW ����������������������� 14
2022 COATES SAUVIGNON BLANC. ADELAIDE HILLS. SA ���������������������������������� 16
2024 DERIVE ‘TINTOOKIE’ CHENIN BLANC. MCLAREN VALE. SA ��������������������������� 16
2024 WANGOLINA ‘A SERIES’ GRUNER VELTLINER. LIMESTONE COAST. SA ������������������ 16
 
2021 FETHERSTON ESTATE CHARDONNAY. YARRA VALLEY. VIC ����������������������������� 18

2024 LA LINEA TEMPRANILLO ROSE. ADELAIDE HILLS. SA �������������������������������� 14
2023 VINTELOPER ‘SKINS’ PINOT GRIS + GEWURZ + RIESLING. ADELAIDE HILLS. SA ������� 16
 
2024 LUKA WINES GRENACHE. MCLAREN VALE. SA ��������������������������������������� 16
2021 OATES ENDS TEMPRANILLO. MARGARET RIVER. WA ���������������������������������� 15
2021 POGGIO ANIMA ‘LILLITH’ PRIMITIVO. SALENTO. ITALY ���������������������������� 13
2022 VASSE FELIX ‘FILIUS’ CABERNET SAUVIGNON. MARGARET RIVER. WA ����������������� 15

W I N E  B Y  T H E  G L A S S GLASS

MARKET STREET. CUCUMBER + SZECHUAN INFUSED VODKA. TRIPLE SEC. LIME ���������������� 23
SPICY MARG. TEQUILA. JALAPENO. TRIPLE SEC. LIME. AGAVE ��������������������������� 23
PASSIONFRUIT FIZZER. GIN. STRAWBERRY. PASSIONFRUIT. LIME. ORGEAT. SODA ������������ 23
BOURBON BREAKFAST. BOURBON. CRÈME DE BANANE. ORGEAT. PINEAPPLE. LEMON ������������ 24

C O C K T A I L S GLASS



CHARRED BROCCOLINI. SUNFLOWER SEED BAGNA CÀUDA (GF)��������������������������������� $17
ICEBERG LETTUCE. ONION. DILL PICKLE DRESSING. GRANA PADANO (V.GF) ������������������� $14
SHOESTRING FRIES. SAUCE. (V.GF.DF) ������������������������������������������������ $6/$12

S I D E S

ZEN’S CHOCCY PUDDING (V) ����������������������������������������������������������� $14
PEACH ICED TEA SORBET. ORANGE MARMALADE (DF,GF,V)����������������������������������������� $7EA

D E S S E R T

CRUMBED PORTOBELLO MUSHROOM ROLL. SPECIAL SAUCE. FRIES (V) ����������������������� $20
FRIED CHICKEN ROLL. HOUSE SRIRACHA. CHEESE. FRIES ���������������������������������$28
CHARCOAL CHOOK. MUHAMMARA. BLISTERED GREENS (DF) ����������������������������������� $33
PORK CHOP. PICKLED KOHLRABI. YUZU PONZU (DF) �������������������������������������� $32

P L A T E S

PACIFIC OYSTER. WATERMELON NAM JIM. LIME (GF.DF) ������������������������������������ $6EA

BEEF FAT FLATBREAD. TOMATO + GARLIC (DF) ������������������������������������������� $10
CUCUMBERS. GOCHUGARU VINEGAR. HERBS (V.GF.DF) ���������������������������������������� $12
VINEGAR PEPPERS. SMOKED SOY (V.GF.DF) ������������������������������������������������ $16
SMOKED BEETROOT. HAZELNUT CREAM. JUNIPER. WALNUTS (V.GF.DF) ������������������������ $17
CHICKEN CHOPS. HOT SALT. BUFFALO SAUCE (GF)������������������������������������������ $18 
BERTUCCI’S SAUCISSON SEC��������������������������������������������������������� $14

S H A R E D  S N A C K S

S T E A K
SERVED WITH FRIES + MEAT SAUCE + MUSTARD (GF.DF)

200G MAYURA STATION WAGYU PLATINUM HANGER ���������������������������������������� $50
300G O’CONNOR ANGUS CUBE ROLL ���������������������������������������������������� $60
 

<< THURSDAY $25 STEAK DAY. 250G O’CONNOR RUMP. FRIES. CHOICE OF SAUCE >>

DON’T WANT TO THINK ABOUT IT? CHEF’S SELECTION > 2-COURSE $50 | 3-COURSE $70

WE CAN CATER TO ALL DIETARY NEEDS - PLEASE INFORM YOUR SERVER WHILE ORDERING . A SMALL SURCHARGE APPLIES FOR ALL CARD PAYMENTS 


